PROGRAM
Madhus i Vanlgse

mad og arkitektur som sociale generatorer




sted: tra grenser til potentielle

De lange og brede veje som skearer Vanlese op, gor det svart at opleve byen pé en subjektiv
made. Byens struktur er for dominerende og gor det ikke muligt at skabe sine egne minder.
Dog er det det subjektive blik som skaber byen.

Dominerende trafik

I krydset mellem Jernbane Allé og Jyllingevej er det serdeles svert at opleve byen pa en sub-
jektiv made og danne sig nogle personlige minder om det specifikke sted. Vejene og den harde
trafik gor det svert at opleve et levende gadeliv. Man kan sige at vejene er mere trafikerede
end fortovet.

Hensigten er at fremhave den blede trafik (cykel og fodgaenger)

Harde overgange

Overgangen mellem de brede veje og de sma gade er meget staerk, og der mangler en bled
overgang.

Arsdognstrafik Trafik pa Jyllingevej

Jyllingevej ved Tudskarvej
motor: 29000, cykel: 1500

Jyllingevej ved Sallingevej
motor 24000, cykel: 2800




Gaden og garden er grenser for spisestederne. Det rum som spisestederne okkuperer kan
vendes pa vrangen og bruges som gennemtrak mellem gaden og garden og skabe en blodere
overgang mellem vej og gade. Der vil opsta rum til liv og til flere funktioner end der findes
nu.




Pa Jyllingevej og Jernbane Allé ligger spisestederne i stribe i en horisontal rekke. De er
anonyme i gaden og overfor hinanden og deler ikke andet end grenser.

I stedet for at undga at forholde sig til hinanden kunne de bade dele nogle rum og nogle
funktioner, og dermed gor deres potentieller staerkere.

Jernbane Allé og Jyllingevej




Pa Jyllingevej og Jernbane Allé ligger spisestederne i stribe i en horisontal raekke. De er
anonyme i gaden og overfor hinanden og deler ikke andet end grenser.

I stedet for at undga at forholde sig til hinanden kunne de bade dele nogle rum og nogle
funktioner, og dermed gor deres potentieller staerkere.

I profil leegger man betydeligt merke til, hvordan spisestederne er anonyme i gadebilledet.
De griber ikke fat i byens skarpe struktur. Gaden og garden er en grense, som burde ses som
potentielle for rum til mere liv og oplevelse.

Nar der er undersogt hvilket sted, som har potentielle til at beere liv gennem den fremtid, som
vi forestiller os Vanlese, kan man undersoge hvilken funktion/funktioner, man vil indstte.




funktion: mad

Mad er kultur

Mogens Lassen forteller om kokkenet som det vigtigste sted i hjemmet. Madlavningen er et
feelles ritual og maltidet det helligste af alt. Saledes er kokkenet ogsa er et verdifuldt rum i
byen.

Ved at tilberede mad, tilforer man noget som ikke findes i madens oprindelige tilstand,
nemlig kultur. Det kan vare en made at tilfore kultur til Vanlese. Hvis man udnytter de
spisesteder, som har potentielle til at tilbyde mere.

I en undersogelse af spisesteder og caféer i Vanlegse, bemarker man, hvor anonymt de ligger
sig i gadebilledet. De griber ikke fat i strukturen, de underlegger sig strukturen.




funktion: mad

Mad har en identitet

I dag er maltidet ikke blot et sporgsmal om ernaring, men det er en stor del af hvad, der
definerer vores by og vores kultur.

Vi tilfejer kultur til vores mad ved at tilberede den og tilsette eller @ndre noget ved den, sa
den adskiller sig fra sin oprindelige tilstand. Vi gor maden sardeles speciel ved at tilfoje en
stemning eller en historie til maden: vi indretter tallerknen, vi bruger et specielt service, vi
tilbereder den pa unikke mader og vi serverer den pa unikke mader. Maden prover at adskille
sig via disse virkemidler for at skabe sin egen identitet. Den appellerer til os via sin tekstur,
komposition, form og sin interaktion med gasterne og mellem gasterne.

Kan oplevelsen omkring mad udvikle sociale forhold/relationer og
stotte kulturel udvikling?
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funktion: mad

Mad og arkitektur: ramme for sociale forhold

Samtidig er maltidet en social begivenhed bade i vores private sfeere i hjemmet og i byens
offentlige rum. Maltidet er lejligheden til at skabe nye netvaerk og nye forhold. Samtidig
udtrykker den vores status i samfundet, selvom der i hojere grad tilbydes mad, som kan
integrere alle.

Mad er derfor ligesom arkitektur en ramme omkring dannelse af sociale forhold.

Det er derfor relevant at bruge maden til byfornyelse: Hvordan bruger vi dens identitet og
dens kapacitet som social generator?




tid

I et fremtidsperspektiv, hvor man forestiller sig at Kebenhavn bliver fem gange sa stort,
kan man sperge sig selv om det bliver en nodvendighed, at dognet bliver udnyttet pa alle
sine tidspunkter. Hvis befolkningen vokser fem gange sd meget vil det betyde en storre
eftersporgsel: byen og dens arkitektur bliver udnyttet dognet rundt. Kan man abne op for
de potentielle steder og give dem en ny funktion i gadebilledet, hvor funktionen udskiftes i
forhold til, hvilken tid det er pa degnet.

Overgang i sted og tid

Man kan forestille sig at stedet eendrer sig i forhold til hvilken tid pa degnet det. Storre eller
mindre steder bliver aktiveret/desaktiveret i forhold til hvilken funktion flytter ind. Stedet

bliver som et stofskiftende element i Vanlese og vil skabe dynamik og liv.

Pa lang sigt: i intervaller af 10 ar er det vigtigt at
forudse, hvordan funktioner kan udvides eller udskiftes.
Séles er det vigtigt at planen understreger idéen om
udskiftende elementer, som danner et stofskitende rum.




Hvem?

Den professionelle kok
Kokkeeleven
Amateren

Almen

MADHUS

MADLABORATORIUM 3.0 Viden om mad i konstant udvikling,

sendes videre til de andre kokkener

Professionelle u
derviser elever

Uformelt spisested

Eleven tilbereder maden.
Den almene kober mad.
spiser den pa stedet eller
tager det med.

tilberedning
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Madskole i niveauer 2

professionelle og kokkeelever
underviser amatorer
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(Madkurser, Teambuilding,
Smagninger, Workshops)

Det konstituerende kokken

Kantine

Professionelle eller elever fortaller
om basal viden om mad.

Born og unge kan komme med skolen
og leere om mad

almen kan leje kokkenet







